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Carnet Gourmand d'Ambroise ™~

Chaque semaine, nous avons la joie de vous proposer une sélection de restaurants adaptés a toutes les bourses et a tous
les styles. Ces lieux seront pour vous |'occasion de vous détendre et de vous évader en dégustant des plats délicieux.

Gourmandisement.
Ambroise

Mon coup de CEUR :

La villa Monceau

VC EAg ;,‘ - }J Le Chef sorti de chez
‘.'!

Bernard Loiseau, Yvan
= 7Y Sternat, décline e
'Q’-’ meilleur de sa cuisine et
™ [aisse au placard toutes
les quinderies de I
haute gastronomie. Rillettes de lapereau ou tartare de sau-
mon en entrée, une cote de hoeuf normande et des pom-
mes de terre sautées..
Bref, voici un lieu chaleureux, avec des desserts dignes de
nos grands-meéres et des vins épatants. Du histrot dépous-
siéré , bon et pas cher, que demander de plus ..
35€ 3 la carte. Ouvert du lundi au vendredi.

Les € du restaurant : Privatisation, en tout ou partie, du restau-
rant pour vos grandes occasions personnelles ou professionnelles.

|es Arbmes

Les Aromes vous accueillent a travers
~son décor chaleureux, convivial et
' cosy sur e boulevard Saint-Germain..
 Détente et harmonie pour y déguster
une cuisine frangaise fine, soigneuse-
ment préparée par le chef Michel
Fusco (andien chef cuisinier du restau-
rant "Le Petit Marguery"). Des menus
varigs 24 € et 30€ : Entrées, Plats
(viandes, poissons accompagnés d'une carte de vin de qualité, servi
auverreoud labouteille) Le must pour dléturer ce bon repas... Des
desserts trés alléchants et généreux. Ouv.du mardi au dimanche de
12h00  15h00 et de 1900 a 22h30.

Les € du Restaurant ; Tea-time de diverse gamme de thé entre 15h00 et
18h30. Atmosphére romantique et chaleureuse en soirée gréce a I'ensem-

ble des petites bougies allumées prés de I'espace bar. Actuellement, dans le
restaurant, exposition des toiles de Claire COHEN LACHIVER inspirée de 'art
aborigéne.

26, Bld Saint Germain Paris 3¢

©01432673 22
www.restaurantslesaromes.com

16, rue des Acacias Paris 17¢
© 01 8559
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L'endroit est indéniablement surprenant, élégant,
moderne et chic, aux ambiances différentes et com-
plémentaires, décoré par Philippe Starck ... Petit
creux ou grande faim ? Tous les ingrédients sont Ia

@ bour passer de bons moments uniques et inoublia-
bles lors d'un dejeuner qui mettront tous vos sens en éveil par la magie du lieu et
des saveurs subtiles des plats proposés par le chef Bruno Brangea : La soupe cré-
meuse de céleri, pomme et chataigne ou Le tartare de poissons marinés au gin-
gembre, Le cabillaud réti sur la peau, ragout de lentilles ou La piéce de veau cuite
fondante, purée de pomme de terre et la (réme briilée a la gousse de vanille...de
quoi satisfaire toutes les envies et tous les plaisirs. Ouvert 12h a14h30 pour les
déjeuners. Dimanches, lundis, mardis, mercredis de 19h30 a 23h00 et Jeudis, ven-
dredis et samedis de 19h30 a Minuit-Brunchs les dimanches : 12ha16h
Le € du restaurant : Formule déjeuner : Entrée et plat ou plat et dessert (25€)
Entrée, plat et dessert (30€) Service de voiturier midi et soir

25, rue de la Pompe - 75116 Paris © 0140727000
www.restaurantbon. fr

Le Laum|ere

Apres avoir dirigé pendant
dng anndes la célébre (OU-
POLE & Montparnasse, EDDY
Z0UARI, membre Eurotoque,
B | Scst installé dans ce magni-
fique restaurant du 19™
arrondlssement de Paris deux pas des buttes chaumont. Autour du
superbe jardin d'hiver vous pourrez déguster les somptueux pla-
teaux de fruits de mer, les véritables quenelles de Brochet facon
Louis XIV, lauthentique bouillabaisse a la marseillaise, le tournedos
aux morilles flambé  la fine champagne et bien d'autres spéciali-
tés. .. La jolie carte de desserts nelaissera pas les gourmands indif-
férents. Fermé le dimanche soir et lundi. Réservation conseillée.
Menu din d'ceil gourmand entrée + plat 17 <€ 90 (midi et soir).

Les € du restaurant : laccueil du matre des lieux, latmosphére
conviviale dans un cadre verdoyant trés dépaysant, Les plateaux de
frits de mer a emporter,

4 rue petit 75019 paris
© 0142024671

WWW.restaurantlelaumiere.com

Vendredi 8 Février

Pour figurer dans le Carnet Gourmand d’Ambroise, veuillez nous contacter au 01 40 10 51 31




